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Wir bringen Leidenschaft

auf lhre Gabel

Tel.: 09366-253
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Usnsere ﬂmafmw«oﬁaﬂ

Sie haben den Anlass, wir haben die passenden Kostlichkeiten. Ob
Familienfest, Geburtstag oder Firmenevent, wir bringen immer das
Richtige auf

den Tisch.

Bei uns steht der Kunde, also Sie, im Mittelpunkt. Wir orientieren
uns an Ilhren Winschen und liefern die passenden Ideen flr lhre
Feier!

Unsere Philosophic

Nichts bestimmt unser Handeln so sehr wie das Streben nach
Qualitat.

Aus diesem Grund:

* schlachten wir selbst, fur beste Fleischqualitat
* verwenden wir nur hochwertige Zutaten

* verzichten wir auf unnotige Zusatzstoffe

« arbeiten wir mit viel Liebe zum Detail

* legen wir grof3ten Wert auf Frische

,Das Essen soll zuerst das Auge erfreuen und dann den Magen.”
Johanmn Wollgang von Gocthe
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Beginnen Sie mit...

Suppen

* Frankische Leberklé3ichensuppe mit Schwimmerle
* Griel3nockerlsuppe
* Frankische Mostsuppe

» Gulaschsuppe

%uf«mm
» Melonenschiffchen mit hausgemachtem Bauernschinken

* Antipasti

* Tomaten-Mozzarella-Platte



https://landmetzgereimueller.de

Hauptgerichte

Vo zmaé%xwm

* Lendchen mit Champignon-, Pfi ferlingsrahm- oder
* Pfeffersolle

 Lendchen gefullt mit Brat oder Backpflaume

» Schweinebraten / Spiel3braten / Senfbraten

* Broccolibraten / Pfi ferlingsbraten

» Tomate-Mozzarella-Braten

» Spanferkelrollbraten

* Knochenschinken

» Schnitzel “Wiener Art”, Cordon bleu, Broccoli-Schnitzel
* Frikadellen

» Schaschliktopf

» Gyros / Jagergeschnetzeltes mit Champignonsol3e
* Grillhaxe

* Leberkase, Pizzaleberkase, Zwiebelleberkase

Vom Eind

» Sauerbraten

* Burgunderbraten

* Rindfleisch mit Meerrettic
» Zwiebelrostbraten

* Rinderrouladen
 Kalbsbraten
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Hauptgerichte

Vo Wig&

» Putensteaks Uberbacken mit Pfirsich-Camenber
* Putenrollbraten gefullt oder natur in Currysol3e
» Putenschnitzel, paniert

* Puten-Asiapfanne

* Poulardenbristchen mit Broccoliflillung

» Ente, entbeint in Trauben-Speck-Solde

* Hahnchenschlegel

* 1/2 Backhahnchen

Vo Wald & Wiesen

* Hirschbraten/ Hirschgulasch
* Rehbraten

* Wildschweinbraten

» Hasenpfeffer

Heischbos Qs dern Wasser

» Gemuseschnitzel « Lachsfilet mit Dill-Sahnesol3
» Gemusegratin  Backfisch mit Zitron

* Gemuselasagne

* Nudelpfanne mit Gemuse

» Kasespatzle mit Rostzwiebeln
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» Kartoffelklofle * Butternudeln

» Semmelklofe » hausgemachte Spatzle
« Kartoffelgratin » Basmati-Reis

« Kartoffeltaler * Pommes frites

« Kartoffelpuree  Kroketten

* Salzkartoffeln » Country Potatoes

* Buttergemuse * bunter Blattsalat
* Broccoligratin « Kartoffelsalat

» Wirsing * Krautsalat

* Rosenkohl » Tomatensalat

* Apfel-Blaukraut * Farmersalat

» Speckbohnen  Karottensalat

» Gurkensalat
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SuRer Abschluf®

#m;z ma«oéf e Desseils

* Tiramisu

* Panna Cotta

» frischer Obstsalat
» Schokocreme

* Vanillecreme

* FrichtesolRe
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Brotzeit & kalte Schmankerl

Kﬂﬁ& PMM

» Schinken-Platte vom frankischen Landschwein
» Wurst-Platte aus unsere Wurstklche

* Mett-Platte

» Kase-Platte

» hausgemachter Obazda

* Fisch-Platte (Lachs, geraucherte Forelle usw.)

Gerne bieten wir lhnen auch einen gemischten Brotkorb an.

@%{gx& 5@%&

« frankischer Wurstsalat
* Wienerlesalat

- Geflugelsala @&M af &/07. o/vm

* Eiersalat
* Nudelsalat belegt mit:
» Heringstopf Schinken, Wurst, Salami, Mett, Kase,

» Lachs-Lauch-Salat Raucherlachs
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Allgemeine Informationen

Mlergere Soffe

Teilen Sie uns bitte mit, wenn lhre Gaste Nahrungsmittelunver-
traglichkeiten, wie Laktoseintoleranz oder Glutenunvertraglich-
keit haben. So kdnnen wir uns darauf einstellen. Die bei uns
eingesetzten Zusatzstoffe konnen in unserem Ladengeschaft
eingesehen werden. Bitte fragen Sie uns danach.

P@W vmaé

Fobdungsbedingungen

Gerne erstellen wir Ihnen ein personliches Angebot. Bitte beach-
ten Sie, dass auf Speisen eine gesetzl. MwSt. von 7% und auf
Serviceleistungen sowie Leihgeschirr 19% MwSt. anfallen.

Das zur Verfugung gestellte Leihgeschirr bleibt unser Eigentum
und muss vollstandig, unbeschadigt und gereinigt zuruckgege-
ben werden. Kommt das Leihgeschirr gereinigt zuruck, ist dies
selbstverstandlich kostenlos.

Wenn Sie das Geschirr nicht selbst spulen mochten, konnen wir
dies fur Sie ubernehmen. Dafur berechnen wir Ihnen eine Kos-
tenpauschale je nach Menge. Bei fehlendem oder beschadigtem
Geschirr berechnen wir den Neu- oder Reparaturpreis.

Der Rechnungsbetrag ist bei Ruckgabe des Leihgeschirrs ohne
Abzug fallig. Durch die Auftragserteilung erkennt der Besteller
diese Zahlungsbedingungen verbindlich an.
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Licferbedingungen

Sie konnen alle Speisen bei uns abholen. Grundsatzlich konnen
wir Sie auch gerne beliefern. Fur Lieferungen berechnen wir
Ihnen eine Kostenpauschale je nach Entfernung.

Gastrobehalter (Chawings) sollten jedoch am Tag vor der Veran-
staltung in unserem Ladengeschaft abgeholt werden.

7)&:7(;, fw/b %ofq'?m:




https://landmetzgereimueller.de

Landmetzgerei Muller

Inh.: Hans-Georg Muller
HauptstralRe 24
97271 Kleinrinderfeld

Telefon: 09366 - 253

E-Mail: kontakt@landmetzgereimueller.de
www.landmetzgereimueller.de
Folgen Sie uns auch auf:
www.facebook.com/Landmetzgerei-Muller






